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Carne di maiale Az. agricola Colombara - Sovizzo
Macinato anitra Asz. agricola Etrelli - Castelgomberto
Tormaggi capra e capretto Az. agricola Aidi - Marano vicentino
Tormaggi Caseificio sociale Ponte di Barbarano ¢ Pennar Asiago
Birre Birrificio I Birrone” - Tsola Vicentina
Vini Az agricola Menti - Gambellara
¢ Cantina Collis - Lonigo
Orticole As. agrivole Guarde - Brendile
Turina polonta Ae. agricele Campagnare - Brondele
Trote della Val Chiampo Az. Tipaldo Paolo - Crespadoro
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Our classics

L,;T;TSf courses

Tettuccine with farmstead meat sauce
Bigols pasta with our ansient grains, served with o duck vags
Potato gnocchi
Risotti with seasonal side dishes
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	Benvenuti
	Con le mani e con il cuore: tutto ciò che serviamo in tavola è prodotto da noi !
	seminiamo e raccogliamo i cereali che mescolati al lievito madre danno vita ai nostri lievitati: pane e focacce
	i salumi e le carni arrivano dai nostri allevamenti
	le nostre api oltre al miele ci aiutano a produrre verdure e erbe aromatiche del nostro orto
	con le uova delle nostre galline facciamo pasta fresca, torta salata e ottimi dolci!

	I nostri prodotti
	Insaccati: ( salsicce, sopresse, pancetta, ossocollo, cotechino, salame, lardo) Bassa corte (quaglie, faraone, polli, conigli, anitre ) Frumento di grano tenero e di grano duro Cereali antichi - Khorasan Mais Sorana  Uova di gallina livornese Miele millefiori Ortaggi di stagione  Vino Verdure sott'aceto Confetture Olio d'oliva extravergine

	I nostri fornitori
	I nostri classici
	Primi
	Fettuccine al ragù di consiero  Bigoli ai nostri grani antichi con ragù d’Anitra  Gnocchi di patate  Risotti con condimenti di stagione

	Secondi
	Grigliata mista (salsiccia, costine, braciola ) con polenta  Rotolo di faraona  Coniglio
	(con patate al forno)


	Dolci
	Tiramisù Torta di mele
	prezzo medio 25-35€



	Our classics
	First courses
	Fettuccine with farmstead meat sauce Bigoli pasta with our ancient grains, served with a duck ragù  Potato gnocchi Risotti with seasonal side dishes

	Second courses
	Mixed grill (sausage, pork ribs, pork chop) with polenta Guinea hen roll Farm-raised rabbit
	(with roasted potatoes)


	Desserts
	Tiramisù Apple cake
	average price 25-35€




